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Kyron Lampokeskuksen osastolla

& energiaal

Nauti ldhiruokaa hyvillé omatunnolla!

Léhiruoan valtti on sen jéljitettévyys. Kun tieddmme nauttimamme ruoan alkuperén, tunnemme myds
sen valmistusolosuhteet. Témadn liséksi, kun kuljetus- ja sdilytysaika on lyhyt, ei tarvita lisGaineita eiké
moninkertaisia pakkauksia, téman liséiksi ruoan maku on parempi ja sen laatu korkeampi kuin kaukaa
tuotetun.

Sen lisciksi, eftd léhella tuotettu ruoka on tuoretta, on léhiruoan valtti tulevaisuudessa myds sen tuotta-
miseen kdytetty energia. Ruoantuotannossakin kéytetédn ténd pdivand yhé entistd enemman uusiutu-
vaa kotimaista energiaa.

Ympdristod ei kuormiteta turhaan

Kyré Lampékeskus on aidosti suomalainen vaihtoehto puhtaan, uusiutuvan energian tuottamiseen.
Kyré Lampoékeskuksen tavoitteena on ennen muuta véhentdd ympéristén kuormitusta tuottamalla
energiaa vastuullisesti Kyréssa valmistetuilla laitteistoilla. Valmistuksessa kéytetédn asiaan perehtyneité
ja koulutettuja paikallisia asiantuntevia tydntekijéité. Laitteistojen yllépito, asennus ja huolto kuuluvat
myds Kyrén Lampokeskuksen ydinosaamiseen, kunnossapito liséd laitteistojen kayttoikad.

Vastuullisuus on tulevaisuuden kilpailuetu

Kestavaan kehitykseen pohjautuva vastuullinen liketoiminta ja ympéristévastuu tuovat yritykselle tule-
vaisuudessa selkedd kilpailuetua. Ratkaisut joissa tuottajat kertovat my&s energian tuottamisen léhteet
ovat yksi merkittdvimmisté tulevaisuuden toimintamalleista, joiden merkitys kasvaa koko ajan. Tulevai-
suuden kilpailuetuna tuleekin néhdd enemman vastuulliset ratkaisut kuin alhaiset tuotantohinnat.

Hyvé tuote ja vastuullisuus voivat muodostaa ehedn kokonaisuuden, jossa kaikki elementit viestittavat
samaa: Yksityiskohtien tulee tukea kokonaisuutta. Kokonaisvaltaisesti yksityiskohdat mietityssé tuot-
teessa on taikuutta - se sytyttéd ja puhuttaa aitoudellaan.

Lahiruokaa & Energiaa - teema perustuu vahvaan yhteistyohon ja kumppanuu-
teen, jossa Kyron Lampokeskus tarjoaa LEPAAN 50-vuotisjuhlanayttelyssa
14-16. elokuuta Hattulassa.

Kyron Lampokeskuksen osastolla esittelemme, mita vusiutuvan energian
tuottaminen on Lepaalla - ja mitd se voisi tarkoittaa monen muun suomalaisen

kohdalla.

Osastolla U152 myés tapahtuu, sillé siella on tarjolla Kyron Lampékeskuksen
laitteistojen energialla tuotettuja, vastuullisesti valmistettuja lahiherkkuja -
raikasta salaattia, kauden tuoreita vihanneksia, viljasta valmistettua leipda.
Raikas salaatti on osastolla tarjolla pdivittain kello 11.00 alkaen niin kauan kuin
pdivédn lounasta riittad.

Lisatietoja voi kysyd:

Juha Eskola, toimitusjohtaja, puh. 0500 - 780 112 tai juha.eskola@kyrotekniikka.fi
Juha Toriseva, tuotanto, puh. 040 - 8286 591 tai juha.toriseva@kyrotekniikka.fi
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